
107 學年度辦理教師深度實務研習 

主辦單位 輔英科技大學生物科技系 

課程目標 保健產業現況及食品危害分析與重點管制系統 

課程內容 

 

週數 主題 具體內容規劃 

第 

1 

週 

（2019/1/19

∫ 

2019/1/23） 

食品危害分

析與重點管

制系統教學

與機構觀摩 

1. HACCP 制度之介紹 

2. HACCP 制度建立之實施步驟 

3. 衛生管理標準作業程序書之

建立 

4. 製程及品質標準作程序書之

建立 

5. 食品原料及其製程之危害分

析 

6. 食品機構參訪 

第 

2 

週

（2019/1/24

∫ 

2019/1/28） 

保健產業現

況與食品製

造實務演練

與標竿機構

觀摩 

1. 食用油產業導論 

2. 食用油製造技術簡介 

3. 食用油之製造技術實務演練與 

分組討論 

4. 保健食品以微生物發酵之相關 

設備簡介  

5. 保健食品產業現況 

6. 保健食品產業機構參訪 
 

負責人及

聯繫方式 

負責人：吳聲祺 

聯絡電話：07-7811151 轉 6340 

E-mail：dbt@fy.edu.tw 

研習日期 2019-01-19 09:00 到 2019-01-28 16:00 

研習地點 輔英科技大學生物科技系、食品工廠參訪、保健食品公司參訪 

參與人數 15 名 

報名時間 即日起~ 108/1/7 止 

 


